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OZET. Bu arastirmada, Tiirkiye’nin en 6nemli kiraz ¢esidi olan ‘0900 Ziraat’> in bazi kalite parametreleri
iizerine lokasyonlarin etkisinin ortaya konulmasi amaglanmustir. Ulkemizin o6nemli kiraz iiretim
merkezlerinden birisi olan izmir’in Kemalpasa ilgesinde farkli lokasyonlarda (Armutlu, Bagyurdu, Cambel,
Merkez, Visneli, Yigitler ve Yukari kizilca) yetistiriciligi yapilan tam verim ¢agindaki idris anaci iizerine
asili 0900 Ziraat kiraz bahgeleri secilmistir. 23 farkli bahgeden alinan meyve 6rneklerinde bazi fiziksel ve
kimyasal analizler yapilmistir. Bahgelerin ortalama meyve agirlig1 7,67 ile 10.63 g/adet arasinda degisirken,
ortalama meyve eni 23,75 mm ile 27,43 mm, ortalama meyve boyu ise 22,24 mm ile 23,80 mm arasinda
degismistir. Meyve sertlikleri 7,09 - 8,80 N, meyve sap kopma kuvvetleri ise 2,24 N ile 3,53 N arasinda
bulunmustur. SCKM degerleri %18,33 - %14,33 arasinda degisim gosterirken, malik asit igerikleri 1,01 ile
0,73 arasinda degisim gostermistir. Yapilan varyans analizi sonuglarina gore, lokasyonlarin kirazda meyve
agirligi, meyve eni, sap kopma kuvveti, suda ¢oziinebilir kuru madde, titre edilebilir asit ve meyvelerin a*,
b*, L, C* ve h° agist degerleri iizerine etkisi p< 0,01 diizeyinde, meyve boyu ve meyve eti sertligi iizerine
etkisi ise, p< 0,05 diizeyinde 6nemli bulunmustur. pH degeri lizerine etkisi ise istatistiksel olarak dnemsiz
bulunmustur.

Anahtar Kelimeler: Kemalpasa, Izmir, Prunus avium L., 0900 Ziraat, kalite, lokasyon

GIRIS

En 6nemli 1liman iklim meyve tiirlerinden birisi olan kiraz (Prunus avium L.), Rosales
takiminin, Rosaceae familyasinin, Prunus cinsi i¢inde yer alir [1]. Anavatant Giiney
Kafkasya, Hazar Denizi ve Kuzeydogu Anadolu arasinda kalan bolge olarak bilinen kiraz,
bu bolgelerden yayilarak diinyada ¢ok sayida iilkede genis bir yetisme alan1 bulmakla
birlikte [2, 3, 4], en iyi gelismeyi 1liman iklim kusaginda gosterdigi belirlenmistir [1].

2019 yili verilerine gore diinya kiraz tiretimi 2.595.812 tondur [5]. Diinya kiraz
iiretiminde ilk sirada yer alan Tiirkiye’yi, ABD, Ozbekistan, Sili, Iran, italya, Ispanya,
Romanya, Yunanistan, Ukrayna gibi iilkeler izlemektedir. 2020 yil1 Tiirkiye liretimi ise,
724944 ton [6] olup, diinya tretimin % 25’inden fazlasi iilkemiz tarafindan
gerceklestirilmektedir. Tiirkiye’nin kiraz {iretiminin 108.495 tonu izmir’de, bu miktarin,
78.730 tonu ise Izmir’in Kemalpasa ilgesinde gergeklesmistir [6].

Genel olarak taze tiiketilmekte olan kiraz, recel, marmelat, konserve veya meyve suyu
tiretimi ile gida endiistrisinde de kullanilmaktadir [7]. Son yillarda icerdigi sagliga yararh
maddeler nedeniyle de daha fazla talep gérmektedir.

Diinyada kiraz 1slahi1 iizerine ¢alisan arastiricilar siirekli olarak yeni cesitleri iiretime
kazandirmaktadirlar. Degisik iilkelerde farkli kiraz ¢esitlerinin  yetistiriciligi
yapilmaktadir. Ornegin, ABD’nde Attika, Benton, Bing, Chelan, Lapins, Regina ve
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Sweet Heart gesitleri yaygin olarak yetistirilmektedir [8]. Sili’de Santina, Bing, Van,
Early Burlat ve Lambert yaygin olarak birlikte son yillarda yeni ¢esitler de yetistirilmeye
baslanmistir [9]. Ozbekistan’da ana ¢esit Bakhor olup, Napolyon (siyah), Burlat,
Melitopolskaya (siyah), cesitleri de iiretim deseninde yer almaktadir [10]. ispanya’da ise
en cok yetistirilen g¢esitlerin Marvin, Burlat, Garnet, Stella, Starking Hardy Giant,
Summit, Sunburst, Sweet Heart, Blanca de Provence, Ambrunes, Hedelfinger, Napoleon,
Bigarreau Tardif de Vignola ve Tigre oldugu belirtilmektedir [11].

Tiirkiye’de ise, birgok ¢esit yetistirilmekle birlikte yaygin olan 0900 Ziraattir. Kiraz
yetistiriciligi yapilan her ekolojide yetisebilen bu gesit lilkemizin yerli ¢esidi olup, biitiin
diinyada “Tiirk Kiraz1” olarak taninmakta ve talep gormektedir.

Esas tiiketim sekli sofralik olan kirazin fiyati ile pazarlanma ve ihracat sansini meyve
kalitesi belirlemektedir. Kiraz tiiketicileri iri, gosterisli olanlar1 tercih etmekte, meyvenin
dis goriiniisiine (irilik, renk, sertlik, meyve sapinin durumu vb.) gére karar vererek,
yiiksek kalitedeki meyveleri satin almaktadirlar. Kiraz bahgesi kurulacak alanin konumu,
yoneyi, yiiksekligi, erozyon durumu, hava akimi ile toprak kosullar1 verim ve kaliteyi
etkilemektedir. Ozellikle toprak kosullarina bagl olarak segilecek olan anac da verim ve
kalite iizerine etkide bulunmaktadir. Ureticilerin iistiin kalitede kiraz elde etmek igin
bahgelerinde kiiltiirel islemleri dogru ve gerektigi gibi yapmalari da son derece dnemlidir.
Bu faktorler nedeniyle her bahceden elde edilen iiriiniin igsel ve dissal kalite 6zellikleri
farkli olmaktadir.

Giiniimiizde tretimin ve g¢esitliligin artmasi yaninda, ticaretin kiiresellesmesi de
rekabetin artmasina neden olmaktadir. Kaliteli tiretim ile bu rekabette 6ne ¢ikabilmek
miimkiindiir. Bu nedenle yapilan arastirmalarin hedefinde kalitenin ortaya konulmasi,
kalitenin arttirilmas1 ve kaliteli iirlin veren ¢esitlerin elde edilmesi yer almaktadir.
Meyvelerdeki kalite 6zellikleri karmagik olup, objektif olarak ortaya koymak oldukca
giictiir. Ciinkii bu 6zellikler hem genetik hem de ¢evresel olarak kontrol edilmekte ve
farklilik gdstermektedir [12]. Igsel ve dissal kalite 6zellikleri tiir, gesit, yetistirme sekli,
bolge, iklim kosullar, kiiltiirel islemler, olgunluk, hasat zamani, depolama siiresi ve
kosullarina bagl olarak degismektedir [12, 13, 14]. Dis kalite 6zellikleri, sekil, irilik,
kabuk rengi, goriiniis bozukluklar1 ve kusurlarimi icermektedir. I¢ kalite 6zellikleri ise,
tat, lezzet, gevreklik, sululuk, sertlik, aroma maddeleri ve i¢ bozukluklar olup, bunlar
ancak Uriin tiiketilirken algilanip, degerlendirilebilmektedirler.

Di1s ve i¢ kalite 6zelliklerinin arttirilmasi amaciyla yeni ¢esitlerin elde edilmesi igin
gerek diinyada, gerekse iilkemizde 1slah calismalari yapilmaktadir. Ancak, mevcut
cesitlerin kalite 6zellikleri degisik faktorlerin etkisi altindadir. Bu nedenle bir ¢esidin
ozellikle albeniyi arttiran digsal 6zellikler basta olmak iizere i¢sel 6zelliklerin de daha iyi
oldugu lokasyonlar, bakim kosullari, bazi kiiltiirel uygulamalar bulunmaktadir. Bunlarin
belirlenmesi amaciyla da bir¢ok ¢aligma yapilmaktadir.

~ Bu calismada, Tiirkiye’de kirazin ilk olgunlastig1 ve hasadin ilk basladig1 yore olan
Izmir’in Kemalpasa ilgesinde yetistiriciligi yapilan ‘0900 Ziraat’ kiraz ¢esidinin meyve

o

kalite parametrelerinin farkli lokasyonlarda nasil degistigi aragtirilmistir.
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MATERYAL VE METOD
Materyal

Calisma 2018 yilinda Izmir ili Kemalpasa ilgesinin farkli mahallelerinde yetismekte
olan idris anaci tizerine asili tam verim ¢aginda olan ‘0900 Ziraat’ kiraz ¢esidi agaclari
ile yapilmstir. ‘0900 Ziraat® kiraz cesidi iri, genis kalp sekilli, tath, koyu parlak kirmizi
meyvelere sahiptir. Bu ¢esit, muhafazaya dayaniklilik i¢in 6nemli 6zellik olan sert meyve
etine sahiptir. Meyve eti catlamasi agisindan da dayanikli olup, uzun - yesil saplidir. Geggi
bir ¢esit olup, yetistirildigi bolgeye ve yila gére mayis ayinin ikinci yarisindan agustos
ay1 basina kadar hasadi yapilmaktadir. Diinyada en gozde kiraz ¢esitleri arasinda yer alan
bu gesit, Avrupa’da ‘Tiirk Kiraz1’ olarak bilinmekte ve ihracatta talep gérmektedir [15,
16, 17, 18].

Orneklerin alindigi bahgelerin bulundugu yer, hasat tarihleri Tablo 1°de, Izmir-
Kemalpasa ilgesine bagli mahalle ve kdylerin rakimlari ise Tablo 2’de verilmistir.
Orneklerin alindig1 bahgelerin rakimlari, bagh olduklari mahalle/kdye ait degerlerden +
10 degismektedir.

Tablo 1. Bahgelerin yer aldigi lokasyonlar ve hasat tarihleri

Bah¢ce No  Lokasyon Hasat Tarihi
1 Yigitler 18.05
2 Yigitler 18.05
3 Bagyurdu 18.05
4 Bagyurdu 18.05
5 Bagyurdu 18.05
6 Armutlu 22.05
7 Armutlu 24.05
8 Armutlu 24.05
9 Yigitler 24.05
10 Cambel 24.05
11 Cambel 24.05
12 Cambel 24.05
13 Merkez 24.05
14 Merkez 28.05
15 Yukarikizilca 28.05
16 Yukarikizilca 28.05
17 Armutlu 28.05
18 Yukarikizilca 28.05
19 Merkez 28.05
20 Yukarikizilca 28.05
21 Merkez 28.05
22 Vigneli 28.05
23 Visneli 28.05
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Tablo 2. Bahgelerin bulundugu yerlerin rakimlar

Mahalle/Koy Rakim
Armutlu 150
Bagyurdu 200
Cambel 300
Merkez 225
Visneli 300
Yigitler 168
Yukarikizilca 200

Metod
Orneklerin alinmasi

Meyve Ornekleri, iireticilerin ticari olarak belirledikleri, hasada basladiklar1 ve
ithracatci firmalarin alim yaptiklari zamanda toplanmistir. Meyveler ayni yiikseklikten ve
agacin etrafinda dolasilarak tesadiifi olarak toplanmstir.

Yapilan analizler

Meyve eni-boyu (cm): Meyvelerin yatay ekseninden eni, sap gukuru ekseninden boyu,
0.01 m duyarl dijital kumpas (SC-6, Mitutoyo, Japonya) ile dl¢iilmiistiir.

Meyve agirligi (g): Meyveler 0,01 g duyarli hassas terazi ile tartilarak, ortalama meyve
agirlig (g) hesaplanmistir.

Meyve kabuk rengi: Kiraz meyveleri ekvator bdlgeleri baz alinarak Minolta
kolorimetresi (CR-400, Minolta Co, Japonya) araciligiyla CIE L* a* b* cinsinden
olgiimleri yapilmustir. Olgiimler dncesi standart beyaz kalibrasyon plakasi (L*=97.26,
a*=+0.13, b*=+1.71) ile cihaz kalibre edilmistir. Belirlenen a* b* degerlerinden kroma
(C*) ve hue agis1 (h°) degerleri hesaplanmustir [19].

Kroma (C*)=(a*2 +b*2)*2
Hue acis1 (h°)=tan-1 (b*/a*)

Meyve eti sertligi (N): Meyvelerin ekvator bolgesi lizerinden 4.0 mm ug kullanilarak
meyve tekstiir analyzer (Fruit Texture Analyzer, GS-15 GUSS Manufacturing Ltd., South
Africa) ile 6l¢iimleri yapilmistir.

Sap kopma kuvveti (N): Penetrometre (Somyftec, Fransa) ile meyve sapindan
koparilarak Sl¢iilmiistiir. Elde edilen degerler Newton (N) olarak hesaplanmaistir.
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Suda ¢6ziinebilir kuru madde (SCKM) miktar1 (%): Meyvenin sikilmasi ile elde edilen
meyve suyundan birkag damla alinarak dijital refraktometre (ATC-1, Atago, Japonya) ile
Ol¢iilmiis, sonuglar1 % olarak verilmistir [20].

Titre edilebilir asitlik (g /100 mL): Meyve 6rneklerine ait meyve suyundan alinan 5
mL meyve suyu iizerine pH 8.1 olana kadar 0.1 N NaOH ilave edilerek harcanan NaOH
miktart ile malik asit cinsinden g/100 mL olarak hesaplanmigtir [20].

pH: Meyvenin sikilmasiyla elde edilen meyve suyu pH metre (MP220, Mettler Toledo,
Almanya) ile okunarak pH degeri belirlenmistir.

Deneme Deseni ve Istatiksel Analiz

Arastirma tesadiif bloklar1 deneme desenine gdre ve her tekerriir bir agaci temsil
edecek sekilde 3 tekerriirlii olarak planlanmigtir. Her tekerriirde 50 meyve kullanilmistir.
Elde edilen verilerin varyans analizleri SPSS 16.0 istatistik paket programi ile yapilmis
olup, ortalamalar arasindaki farkliliklar i¢in Duncan testi kullanilmistir.

BULGULAR VE TARTISMA
Ortalama Meyve Agirligi (g), Eni ve Boyu (mm)

Farkli bahgelerden alinan kiraz meyvelerinin ortalama agirliklart ve meyve eni
acisindan p<0,01; ortalama meyve boyu agisindan ise, p<0,05 diizeyinde Onemli
farkliliklar bulunmustur.

Orneklerin alindig 23 farkli bahgcede ortalama meyve agirligi 7,67 - 10.63 g/adet
arasinda degismis ve 22 ile 19 nolu bahgeler ilk iki sirada yer almistir. Bu iki bahgeyi 14,
13, 5, 21, 17 ve 16 nolu bahgeler izlemis ve hepsi ayn1 grupta yer almistir. S6z konusu
bahgelerden elde edilen meyvelerin ortalama agirliklar1 9,47 ile 9,73 g/adet arasinda
degismistir. Ortalama meyve agirliklar1 en az olan bahgeler ise, 3 ve 2 nolu olup, 7,74 ve
7,67 g/adet olarak belirlenmistir (Tablo 3).

Kirazlarda meyve agirhigi pazarlanabilir taze meyvelerde kalite Olcilisii olarak
kullanilmaktadir [21]. Yiiksek meyve agirliklari, genellikle hasadin mayis ayinin son
haftasinda yapildig1 bahgelerden elde edilmis olup, ¢ogunlukla bu bahgelerin Visneli ve
Kemalpasa Merkez gibi rakimin 200 iin iizerinde olan yerlerde bulunmaktadir.
Meyvelerini daha erken olgunlagtiran dolayisiyla hasadin erken basladigi Bagyurdu,
Armutlu, Yigitler gibi yorelerde bulunan bahgelerin meyvelerinin agirliklarinin daha
diisiik oldugu da saptanmistir. Meyvecilikte genellikle erkenci c¢esitlerin ya da erken
olgunlagan meyvelerin agirliklarinin diisiik olmas1 beklenir. Burada kullanilan ¢esit gegci
cesit olmakla birlikte bahg¢enin bulundugu lokasyondan dolayr olgunlagma zamaninda
farkliliklar ortaya ¢ikmaktadir. Nitekim Tudela et al. [21], ilk hasat tarihi ile son hasat
tarihi arasindaki donemde meyve agirliginda artis meydana geldigini belirtmislerdir.
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Tablo 3. Ortalama meyve agirligi (g/adet), ortalama meyve eni ve boyu (mm)

Bahce Meyve Ag. Meyve Eni Meyve Boyu
No (g/adet) (mm) (mm)

1 8,14 def 25,38 bcde 21,83 d

2 7,67  ef 23,75 de 22,59 bcd
3 7,74  ef 2463 e 2224 d

4 8,69 bcdef 2553 bcde 22,74 abcd
5 9,58 abc 26,40 abc 23,61 ab

6 8,55 cdef 25,88 abcd 22,71 bcd
7 9,37 bcd 26,75 abc 23,40 abc
8 9,00 bcd 26,75 abc 23,25 abcd
9 8,55 cdef 25,27 bcde 22,68 abcd

10 8,90 bcdef 26,27 abc 23,13 abc
11 8,97 bcde 26,48 abc 23,80 a
12 8,14 def 25,60 bcde 23,35 abc
13 9,65 abc 26,40 abc 23,64 abc
14 9,73 abc 26,13 abcd 22,66 cd
15 9,01 bcd 25,35 bcde 22,39 cd

16 9,47 abc 25,17 cde 22,95 abcd
17 9,50 abc 25,96 abc 22,95 abcd
18 9,09 bcd 26,01 abcd 22,38 bcd
19 9,80 ab 26,27 abcd 23,15 abc
20 9,10 bcd 25,60 bcde 22,27 «cd
21 9,51 abc 26,39 abc 23,03 abcd
22 10,63 a 27,43 a 23,78 ab
23 9,25 bcd 26,89 ab 23,20 abcd

** p<0.01 diizeyinde onemli * p<0.05 diizeyinde onemli

Yapilan degisik caligmalarda 0900 Ziraat c¢esidinin meyve agirliklart igin farklh
degerler bulunmustur. Kiiden ve Kagka [22], Adana’da yaptiklari calismada 7,43 g olarak
tespit etmislerdir. Bolsu ve Akga [23], mahlep anaci iizerinde ortalama meyve agirligini
6,56 g olarak tespit ederken, Gézeng [24], izmir’in Kemalpasa ilcesi Akalan mevkiinde
yaptig1 ¢alismada ayni anag {izerinde 8,42 g, olarak bulmustur. Cetinbas ve ark. [25],
Isparta kosullarinda kus kirazi ¢ogiir (Prunus avium) anaci iizerinde 7,09 g; olarak
bulmuslardir. Erbas ve ark. [26], Isparta’nin Uluborlu ilgesi kosullarinda Gisela 5 anaci
tizerinde 8,84 + 0,27 g olarak tespit etmislerdir. Amasya kosullarinda ise, 8,02 g olarak
tespit etmistir [27]. Bu ¢alismada elde edilen ‘0900 Ziraat’ ¢esidinin ortalama meyve
agirhiginin genel olarak daha yiiksek oldugu goriilmektedir.

Incelenen bahgelerden elde edilen kiraz meyvelerinin ortalama enleri 23,75 mm ile
27,43 mm arasinda, meyve boyu ise, 22,24 ile 23,80 mm arasinda degismistir. En diisiik
meyve enti ile en yiiksek deger arasinda 3,7 mm fark bulunurken, meyve boyunda bu fark
1,56 mm olarak tespit edilmistir. En genis meyveler 22 ve 23 nolu bahgelerden elde
edilmistir. Meyveleri en dar olan agaclarin yer aldigi bahgeler ise, meyve agirligi da en
az olan 3 ve 2 nolu bahgelerdir. Kirazda boydan ziyade en, diger ifade ile ¢ap kalite kriteri
acisindan 6nemlidir. Ciinkii ihracatta kalite olarak ele alinan ilk kriter kalibrasyon olarak
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ifade edilen captir. Bu agidan degerlendirildiginde meyve agirligi en fazla olan bahgede
meyve eni de en yiiksek bulunmustur. Meyve boyutu ile agirlik arasindaki iliski biitiin
bahgelerde paralellik gostermemistir. Genel olarak meyve agirligi yiiksek olan
meyvelerin meyve en ve boylarinin da ytliksek olmasi beklenir. Ancak bazi bahgelerde bu
iliski goriiliirken, bazilarinda gériilmemistir. Ornegin hasadin erken basladig1 bahgeler
olan 2 ve 3 nolu bahgelerde meyve agirligi ve meyve ¢ap1 diistiktiir. Buna karsilik hasadin
gec (28 Mayis) yapildigr ve Yukarikizilca’da yer alan 15 nolu bahg¢e meyve agirligi
acisindan orta siralarda yer alirken, meyve eni ve boyu acisindan alt siralarda yer almistir.

Yapilan ¢alismalara bakildiginda, ayni ¢esidin farkli anaglar ve ekolojilerde meyve eni
ve boyunda farkliliklar oldugunu gérmek miimkiindiir. Idris ¢6giir anaci iizerinde yetisen
agaclarin meyve en ve boyu Kemalpasa ekolojisinde sirasiyla 26,81 ve 23,04 mm [24],
Tokat ekolojisinde ise 21,99 ve 20,68 mm [28] olarak tespit edilirken, SL 64 idris klon
anaci lizerinde, Sanliurfa kosullarinda 21,56 mm ve 19,91 mm olarak bulunmustur [29].
Isparta kosullarinda kus kirazi ¢ogiir (Prunus avium) anaci tizerindeki agaglarda ortalama
meyve ¢apt 23,70 mm, meyve boyu 22,59 mm olarak saptanmistir [25]. Aynm iklim
kosullarinda, Gisela 5 anaci lizerinde bu degerler sirasiyla 25,99 mm ve 24,35 mm olarak
tespit edilmistir [26]. Gisela 5 ve Gisela 6 anaglarn iizerinde yetisen ayni ¢esidin
meyvelerinin eni 24,64 ve 24,34 mm, boylar1 ise, 21,54 mm ve 21,42 mm olarak
saptanmustir [23].

Gortildiigii gibi, meyve boyutuna anagclar etkili oldugu gibi, ekoloji de biiyiik etkide
bulunmaktadir. Kiiltiirel bakim islemlerinin de etkisi de énemlidir. Bu ¢alismada elde
edilen meyve boyutlart diger arastiricilarin elde ettigi degerlerden daha ytiksek olup, en
yakin degerler yine ayn1 bolgede yani Kemalpasa’da yapilan ¢aligmanin sonuglaridir.

Kirazda aranan en onemli Ozelliklerden biri olan meyve iriligi, pazar fiyatinin
belirlenmesinde temel rol almaktadir [30]. Meyve iriligi, meyvelerdeki hiicrelerin iri
ve/veya sayisinin yiiksek olmasindan kaynaklanmaktadir. Genetik yap1, ekolojik kosullar,
anag, kiiltiirel islemler ve hasat zamani gibi bircok faktor meyvenin hiicre sayisi ile
iriliginde degisiklik meydana gelmesine neden olur [31]. Bu ¢alismada gesit ve anag ayni
oldugundan, bu faktorleri goz ardi etmemiz gerekmektedir. Bahgelerin bulundugu yerin
ozellikle sicaklik degisimleri ve yagis ile bakim kosullar farkliliklarin ortaya ¢ikmasina
neden olmustur. Ayrica, kirazda ve ozellikle de 0900 Ziraat c¢esidinde aga¢ verimi de
meyve iriligini dogrudan etkilemektedir.

Meyve Eti Sertligi ve Sap Kopma Kuvveti

Meyve eti sertligi agisindan bahgeler arasinda p<0,05, sap kopma kuvveti agisindan da
p<0,01 diizeyinde farklilik bulunmustur.

Caligmanin yapildig1 23 bahg¢eden alinan meyve 6rneklerinin meyve eti sertlikleri 7,09
- 8,80 N, sap kopma kuvvetleri 2,24 N ile 3,53 N arasinda degismistir. 14 ve 17 nolu
bahgelerden 8,80 N ve 8,74 N degerleriyle meyve eti sertligi en fazla olan meyveler elde
edilirken, 7 ve 12 nolu bahgelerden en yumusak meyveler alinmistir (Tablo 4). Meyve
sap kopma kuvveti en fazla olan meyveler 16 nolu bahceden elde edilmistir. Bu bahgeyi
21, 17, 22 ve 18 nolu bahgeler 3,24 N, 3,19 N, 3,18 N ve 3.00 N degerleriyle izlerken,
diger biitiin bah¢elerden alinan meyvelerde sap kopma kuvveti 3, 00 N degerinin altinda
bulunmustur (Tablo 4).
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Tablo 4. Ortalama meyve eti sertligi (N) ve ortalama sap kopma kuvveti (N)

Bah¢ce Meyve Eti  Sap Kopma
No Sertligi (N) Kuvveti (N)
1 8,47 ab 2,48 efgh
2 8,10 abc 256 efgh
3 8,40 ab 2,55  efgh
4 8,56 ab 2,77  cdef
5 850 ab 2,61  defgh
6
7
8

8,50 ab 2,55  efgh
711 ¢ 241  fgh
7,88 abc 225 gh

9 8,01 abc 227 gh

10 7,77 abc 2,61  defgh
11 747 bc 2,46 fgh
12 709 ¢ 2,52 efgh
13 7,76 abc 2,39 fgh
14 8,80 a 3,22 ab

15 751 bc 2,24 h

16 8,02 abc 3,53 a

17 8,74 a 3,19 ab

18 8,00 abc 3,00 bc

19 7,72 abc 2,98 bcd
20 7,73 abc 2,62  cdefg
21 7,69 abc 3,24 ab

22 8,03 abc 3,18 ab

23 795 abc 2,85 bcde

*p < 0.05"e gore onemli **p < 0.01 "e gore onemli

Kiraz tiiketicilerinin tercihi, meyvelerin dig goriiniisiine gore belirlenmektedir.
Meyvelerin iri ve gosterisli olmasi yaninda sertlik ve meyve sapinin baglantis1 da ¢ok
onemlidir. Kiraz narin bir meyve tiirii oldugundan, meyve eti sertliginin fazla olmasi
taginma ve dayanim siiresini uzatmaktadir (Esti et al., 2002). Bu nedenle kirazin meyve
kalitesinin degerlendirilmesinde sertlik nemli bir kriterdir. Sapin meyveye baglantisinin
1yi olmasi ve yesil renkli olmasi da yine ihracat basta olmak {izere tiiketiciler tarafindan
dikkate alinmaktadir. Bahgelerin meyve eti sertlikleri 7,09 - 8,80 N arasinda degismis ve
en sert meyveler mayis ay1 sonunda hasat edilen Kemalpasa Merkez ve Armutlu’da
bulunan bahcelerden elde edilmistir. Bu bah¢elerden sonra gelenler, genellikle 18 Mayis
tarihinde hasat edilen ve Yigitler ile Bagyurdu’nda bulunan bahgelerdir.

Bahgelerin rakimi ile meyve eti sertligi arasinda bir iliski saptanamamistir. Ornegin
225 m yiikseklikte yer alan 14 nolu bahgeden en yiliksek meyve eti sertligi degeri elde
edilirken, aym yiikseklikteki diger bahgelerden (13, 19 ve 21) elde edilen degerler (7,76
— 7,72 — 7,69 N) daha diistik olmustur. Visneli’de (300 m) yer alan 22 ve 23 nolu
bahgelerde de ayn1 sekilde meyve eti sertligi degerlerinde bu iliski goriillmemektedir.
Genel olarak yiliksek meyve eti sertligi degerlerinin elde edildigi bahgelerin daha geg
tarihte hasat edildigi goriilmektedir. Bu nedenden ya da bahgelerin bakim ve kiiltiirel
islemleri sebebiyle farkliligin ortaya ¢ikmis oldugu diistiniilmektedir. Kirazlarda mekanik
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zararlanmalara ve clirimelere dayanim agisindan onemli olan meyve eti sertliginin,
hasattan sonraki kabul edilebilir degerlerinin 2.52 ile 4.75 N oldugu belirtilmistir [32].
Calismada elde edilen degerler ¢ok daha yiiksek olup, ¢cesidin 6zelliginden kaynaklandigi
gibi, ihracat yapilacak olmasi nedeniyle, meyvelerin daha sert iken hasadinin yapilmasi
da etkilidir. Kiraz meyvesi hassas oldugundan i¢ ya da dis pazara gore hasat zamanlarinda
farkliliklar olmaktadir. Ancak yetisme bdlgesindeki iklim kosullart da meyve sertligi
lizerine etki yapmakta ve diisiik gece sicakliklar1 meyve etinin daha sert olmasim
saglamaktadir.

Sap kopma kuvvetine bakildiginda olgunlasmanin daha geg¢ tarihte (28 Mayis)
gerceklestigi bahgelerin meyvelerinde baglantinin daha kuvvetli oldugu goriilmektedir.
Yine yapilan ¢alismalara bakildiginda Izmir ili Kemalpasa ilgesinde sap kopma kuvvetleri
Gozeng [24] tarafindan 2,86 N, Yalova kosullarinda 4,46 N [33], Tokat ili Tasligiftlik
mevkiinde Maxma 14 anaci tizerinde {li¢ farkli hasat doneminde (birer hafta arayla)
sirasiyla 4,42 — 3,70 — 3,06 N [34] olarak elde edilmistir. Sap kopma kuvveti meyve
olgunlastik¢a azalmaktadir [35]. Bazi uygulamalarin sap kopma kuvveti {izerine etkisi
oldugu da bilinmektedir.

Caligmada tespit edilen gerek meyve sertligi, gerekse sap kopma kuvveti Gozeng
[24]’in degerlerine yakin olup, bahgelere gore degisen biraz altinda ya da {izerinde
degerler elde edilmistir.

Meyve Renk Degerleri

Meyvelerin a*, b*, L, C* ve h°® degerleri acisindan bahgeler arasindaki farkliliklar
istatistiksel olarak dnemli (p<0.01) bulunmustur. Tablo 5 de goriildiigi gibi kirmizi (+)
ile yesil (-) renk tonlarini ifade eden a* degeri 23,45 ile 37,29, b* degerleri ise 7,18 ile
29,86 arasinda degisim gostermistir. Meyvelerin b* degerlerinin bahgelere gore degisimi
a* degerlerine benzerlik gostermistir. Meyvelerin C* degerleri 22,56 ile 41,16 arasinda,
h° degerleri 17,65 ile 25,58, L degerleri ise 24,54 - 32,69 arasinda degisim gostermistir
(Tablo 5).

Kirazlarda meyve kabuk rengi ¢eside bagl olarak degismekte, ceside 6zgli dnemli
hasat ve kalite kriteridir. Meyvenin rengi; olgunluk asamasi ile birlikte degismekte olup,
meyvelerin antosiyanin igerigi de rengi etkilemektedir [36].

Kirmizilig1 ifade eden +a* degerinin yliksek olusu kirmiziligin arttigini gosterir. Buna
gore hasadin daha erken tarihte gergeklestigi bahgelerde (1-5) a*degerinin daha yiiksek,
rengin daha kirmizi oldugu goriilmektedir. Ancak a* degeri tek basina dnemli olmayip,
bu degerden yararlanilarak hesaplanan h® ve C* degerleri de ¢ok dnemlidir. Kroma (C*)
degeri rengin doygunlugunu diger bir ifadeyle canliligi-matligin1 ifade etmektedir
(0=mat, 60=doygun) [19]. Dolayisiyla istenilen durum C* degerinin yiiksek olmasidir.
Bu baglamda degerlendirildiginde a* degeri yliksek olan meyveler, ayn1 zamanda yiiksek
C* degerine sahiptirler. Diger bir ifade ile bunlarda kirmizi renk hem daha koyu hem de
daha doygundurlar.

0900 Ziraat cesidi ile izmir’in Kemalpasa ilgesi Akalan mevkiinde yapilan ¢alismada
meyve rengi degerleri L, C* ve h° swrasiyla 33,36; 33,32 ve 40,95 [24], Yalova
kosullarinda L 32,83, C* 24,42, h® 21,84 olarak belirlerken [33], Isparta kosullarinda L
32,45+223,C* 17,22 + 1,12 ve h® 18,32 + 2,00 olarak belirlenmistir [26]. Yine Isparta
kosullarinda kus kirazi ¢ogiir anaci iizerinde L degeri 29,67, C* degeri 30,64 hue ac1
degeri de 23,14 olarak saptanmustir [25].
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Tablo 5. Meyve renk degerleri

Bahge a* b c* ho L
No
1 36,82 ab 15,26 b-e 3987 ac 2251 a-d 30,35 a-f

2 3729 a 17,28 b 41,16 a 2448 a 32,11 ab
3 37,15 ab 1660 bc 4060 ab 2366 ac 31,62 a-cC
4 3474 a-d 1567 b-d 38,12 ae 2421 ab 31,76 a-c
5 3536 a-c 16,35 bc 39,08 ad 25,06
6
7
8

a 31,90 ab
31,81 af 29,86 a 37,08 af 2558 a 32,69 a
2346 ij 750 h 2463 jk 17,70 f 29,26 b-g
2457 ¢ 885 fh 2612 h-k 19,78 d-f 30,35 a-e
9 2595 fj 867 gh 2736 h-k 1847 f 30,64 a-d
10 27,78 e-i 10,29 fh 2963 fk 20,31 cf 30,65 a-d
11 2528 fj 814 gh 2656 h-k 1785 f 29,84 a-g
12 2345 ij 747 h 2461 jk 1765 f 29,46 b-g
13 21,38 718 h 22,56 Kk 1854 f 28,83 c-g
14 2791 ei 938 fh 2945 gk 1840 f 24,90 hi
15 2500 g 801 h 26,26 h-k 17,76 f 24,54 i
16 33,12 ae 12,71 b-f 3548 a-g 2098 b-f 2850 d-g
17 30,68 ag 1264 cg 33,19 b-h 2243 ae 2956 ag
18 3049 b-h 11,13 eg 3247 ci 1994 d-f 2684 g-i
19 24,13 h-j 822 gh 2552 i-k 18,09 f 27,24 f-i
20 28,73 d-i 10,90 e-h 30,73 e 20,77 cf 28,73 c-g
21 27,31 ej 953 fh 2894 h-k 1910 ef 27,96 d-g
22 27,61 e-i 10,14 fh 2942 gk 2015 d-f 27,21 e-h
23 30,12 ci 11,44 d-h 3225 d-i 2038 «cf 27,94 d-g

**p < 0.01 “e gore onemli
Suda Coziinebilir Kuru Madde (SCKM), Titre Edilebilir Asit (TEA) ve pH

Kiraz meyvelerinden elde edilen meyve suyunda suda ¢oziinebilir kuru madde miktari,
malik asit cinsinden titre edilebilir asit ve pH degerleri belirlenmis, SCKM ve TEA
miktarlart agisindan bahgeler arasinda p<0,01 diizeyinde farklilik 6nemli bulunurken,
meyve suyu pH degeri agisindan 6nemsiz bulunmustur (Tablo 6.).

Meyvelerin ortalama SCKM degerleri % 18,33 -14,33 arasinda degismistir. SCKM
icerigi en yiiksek olan meyveler (% 18,33) 14 nolu bahceden elde edilirken, son siralarda
yer alanlar, % 14,67 ile 14,33 degerleriyle 20 ve 3 nolu bahgelerdir. Diger bahgelerin
meyvelerinin SCKM degerleri %17,67-15,00 arasinda bulunmustur.

Suda ¢Ozilinlir kuru madde miktari, meyve olgunlugunun ve hasat zamaninin
belirlenmesinde 6nemli kriter oldugu gibi, kalite kriterleri arasinda da yer almaktadir.
SCKM miktarmin en yiiksek ve en diisiik oldugu bahgeler arasinda yaklasik % 28
oraninda farklilik saptanmistir. SCKM“nin 6nemli kismini sekerler olusturmakta olup,
bunlarin sentezinde de bakim kosullari ile ekolojik kosullar ve meyvenin gelisme durumu
etkili olmaktadir [20]. Ayrica olgunlasmanin erken oldugu yerlerde genellikle kuru
madde birikimi de az olur. Nitekim, bolgede ilk hasadin yapildigi lokasyon olan
Bagyurdu’nda bulunan 3 nolu bah¢ede meyve agirligi, cap1 ve SCKM miktar1 en diistik
olarak bulunmustur.
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Tablo 6. SCKM, TEA ve pH degerleri

Bahge SCKM TEA pH
No (%) (9/100 mL)
1 15,33  def 0,87  bcdefg 15,33
2 17,00 cdef 0,76 hi 17,00
3 1433 f 0,73 i 14,33
4 17,00 abcd 0,91 abcd 17,00
5 16,67 abcde 0,78 efghi 16,67
6 15,33  def 0,85 bcdefgh 15,33
7 17,00 abcd 0,82 cdefghi 17,00
8 18,00 a 101 a 18,00
9 18,00 a 0,90 abcd 18,00
10 15,00 ef 0,90 abcde 15,00
11 16,00 bcdef 0,91 abcd 16,00
12 15,43  def 0,80 defghi 15,43
13 18,00 a 0,85 bcdefgh 18,00
14 18,33 a 0,88  bcdef 18,33
15 17,67 ab 0,93 abc 17,67
16 16,57 abcde 0,89 bcde 16,57
17 15,57 cdef 0,76 ¢hi 15,57
18 15,67 cdef 0,95 ab 4,12
19 17,00 abcd 0,83 cdefghi 4,12
20 14,67 f 0,85 bcdefgh 4,32
21 16,67 abcde 0,94 abc 4,18
22 16,90 abcd 0,77 fghi 4,20
23 17,33 abc 0,95 ab 4,14
** ** Od
**p < 0.01 “e gore onemli od onemli degil

Meyve agirligi ile SCKM miktar1 arasinda genellikle pozitif iliski bulunmakla birlikte
[37], elde edilen biitiin sonuglarda bu iliski saptanamamis, ancak bazi bahgeler i¢in gecerli
olmustur. Burada etkili olan faktorlerden birisi, hasada yakin donemde yerel bazi
yagislarin olmasidir. Bu durum meyvenin irilesmesine neden olmakla birlikte SCKM
iceriginin diigmesine neden olmustur. 5 Mayis (1,2 mm), 6 Mayis (6,8 mm), 7 Mayis (9,4
mm), 8 Mayis (0,4 mm), 12 Mayis (5,0 mm), 26 Mayis (2,0 mm) ve 27 Mayzis tarihlerinde
(1,4 mm) yagis meydana gelmistir. Bu durumda Yigitler’de yer alan 1 ve 2, Bagyurdu’nda
yer alan 3, 4 ve 5 nolu bahgelerin hasadindan 6 giin 6nce, Armutlu’da bulunan 6 nolu
bahcenin ise 10 giin 6nce, meyveleri yagmura maruz kalmislardir. Armutlu’da yer alan 7
ve 8, Yigitler’de yer alan 9, Kemalpasa Merkez’deki 13 ve Cambel“de bulunan 10, 11 ve
12 nolu bahgelerin hasadindan 12 giin 6nce yagis olmustur. Armutlu’daki 17 nolu
bahg¢enin, Yukarikizilca’daki 15, 16, 18 ve 20, Kemalpasa Merkez’de yer alan 14, 19 ve
21 ile Vigneli’de yer alan 22 ve 23 nolu bahgelerin hasadindan hemen 6nceki giin yagislar
meydana gelmistir. Genel olarak kirazlarda glikoz, fruktoz ile daha az miktarda sakkaroz
ve sorbitoldan olusan SCKM miktar1 % 11 ile % 25 araliginda degismektedir [38, 39].
Gozeng [24] s6z konusu gesit i¢in % 14,36; Bolsu ve Akga [28], % 16,08 olarak SCKM
degerlerini bulmuslardir. Ikinci ve Bolat [29] ise bu degeri SL 64 idris klon anaci iizerinde
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% 18,48 olarak bulmustur. Goksel ve Aksoy [33] % 14,90; Cetinbas ve ark. [25] % 15,13;
Erbas ve ark. [26] ise % 15,53 + 0,03 olarak saptamiglardir.

14 — 24 Mayss tarihleri arasindaki donemde maksimum sicakliklarin biraz daha yiiksek
seyretmesi olgunlagsmaya bagli olarak SCKM miktarinda artisa neden olmustur. Diger
yandan oOzellikle 13 — 23 Mayis tarihlerinde maksimum ve minimum sicakliklar
arasindaki farklilarin fazla olmasi da etkili olmustur. Gece ve giindiiz sicakliklart
arasindaki farkin yiiksek olmasinin SCKM igeriginin artisina neden oldugu bilinmektedir.
Genel olarak degerlendirildiginde, daha geg¢ olgunlasan, dolayisiyla hasadin geg¢ yapildig:
bahgelerden elde edilen meyvelerin SCKM miktarinin  daha yiliksek oldugu
goriilmektedir.

Meyvelerin malik asit i¢erikleri 1,01 ile 0,73 g/100 g arasinda degismistir. En yiiksek
icerik (8 nolu) ile en diisiik (3 nolu) igerik arasindaki fark 0,28 olmustur (Tablo 6.).
Organik asitler, hiicre dzsuyunda Ca*?, K*, NH* gibi gesitli katyonlarm nétralize
olmasini saglarlar ve sekerlerle birlikte tad1 etkileyerek meyveye eksi bir tat verirler. Bu
nedenle meyvelerde hakim olan (kiraz i¢in malik asit) organik asit miktar1 onemlidir. Asit
kaybi, ekolojik kosullar ve olgunluga bagli olup, sicak havalar ve olgunlugu hizlandiran
kosullar hizlandirirken, metabolizmay1 yavaslatan diisiikk sicakliklar yavaslatirlar ve
malik asidin en hizli par¢alanma sicakligi 30 °C nin altindadir [20]. Kirazlarda baskin
organik asit olan malik asit ise % 0,4 ile 1,0 arasinda degismektedir [38, 39]. Cesitli
arastiricilar farkli ekolojik kosullarda 0990 Ziraat ¢esidi i¢in 1,39 ile 0,54 g/100 g arasinda
tespit etmislerdir [24, 25, 26, 28, 29].

Meyvelerin pH degerleri, asit miktari ile bilesimi ve katyon miktar1 ile bilesimine
baghdir [31]. Meyvelerin pH degerleri yetistirildigi iklim, toprak ve besleme
kosullarindan etkilenir [20]. Yapilan ¢alismada meyve suyu pH degerleri bahgelere gore
4,42 ile 4,12 degerleri arasinda degismistir (Tablo 6). Ayni cesitle yapilan ¢alismalarda
elde edilen degerler ise, 3,45 ile 4,00 arasinda bulunmustur [24, 25, 28, 33]. Bu ¢alismada
elde edilen pH degerlerinin biraz yiiksek oldugu goriilmektedir.

Meyve suyu SCKM ve TA degerleri, meyvenin olgunluguna gore degismekle birlikte,
degisik kosullardan etkilenmektedir. Ancak, bu calismada meyve hasat zamani, daha
once belirtildigi gibi, pazarlanma (ihracat) durumu dikkate alinarak belirlenmistir. Bu
nedenle farkliliklarin biiyiik oranda bahgenin bulundugu kosullar ve bakim kosullarindan
ortaya ciktig1 diistiniilmektedir.

SONUC

Son yillarda kiraz dig satimindaki olumlu ve artan talebin kiraz iireticilerine ekonomik
firsatlar yaratmasi sonucunda, kaliteli meyve iiretimi daha da 6nem kazanmistir. Clinkii
sofralik tiiketilen meyvelerde, meyve kalitesi, fiyat ve pazardaki talebi dogrudan
etkilemektedir.

Kiraz tliketicileri iri ve gosterisli kirazi tercih etmektedir, irilik, renk, sertlik, meyve
sapiin durumu (rengi ve baglantisi) gibi 6zelliklerden olusan meyvenin dis goriiniisiine
gore karar vererek, sadece yiiksek kalitedeki meyveleri satin almaktadirlar. Meyve
kalitesine etki yapan faktorlerin belirlenmesi ve kalitenin arttirtlmasi1 6nemlidir.

Bu calismada kirazda meyve kalitesi iizerine lokasyonlarin etkisinin belirlenmesi
amactyla, 2018 yilinda Izmir ilinin Kemalpasa ilgesinde yer alan Armutlu (150 m),
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Yigitler (168 m), Bagyurdu ile Yukarikizilca (200 m), Kemalpasa merkez (225 m) ve
Cambel ile Visneli (300 m)“de bulunan idris anaci {lizerine asilt 0900 Ziraat kiraz ¢esidi
yetistirilen 23 farkli bahgeden ihracat firmalarinca belirlenmis hasat tarihinde alinan
meyvelerde bazi kalite 6zellikleri incelenmistir.

Elde edilen veriler, genel olarak degerlendirildiginde Armutlu’da yer alan 17 nolu
bahgeden, Bagyurdun’daki 4 ve 5, Yukarikizilca’da yer alan 16 ve 18, Kemalpasa
Merkez’deki 14, 19 ve 21 ve Visneli’de yer alan 22 ile 23 nolu bahgelerden alinan
meyvelerin kalitesinin daha yiiksek oldugu goriilmektedir.

Bolgede hasat oOnceki yillara gore daha erken tamamlanmistir. Bunun nedeni
calismanin yapildigr 2018 yilinda, 6zellikle mayis ayinda olgunlasma dénemine yakin
zamanda sicakliklarda yilikselme olmasidir. Meteoroloji verilerine gére mayis ayinin
genel olarak yiliksek sicakliklarda seyrettigi, 6zellikle 14 Mayistan sonraki tarihlerde
yiiksek sicakliklar etkili olmustur. Bu durum genel olarak diger yillara gore,
lokasyonlarin hasat zamanlarinin birbirine ¢ok yakin olmasma neden olmustur. Bu
nedenle beklenen farkliliklar ¢ok fazla ortaya ¢ikmamustir.

Sonug olarak; ‘0900 Ziraat’ kiraz g¢esidi meyve kalite Ozellikleri tizerine farkli
lokasyonlarin etkisinin oldugu tespit edilmistir. Ancak, lokasyonlarin etkisinin daha iyi
aciklanabilmesi ve goriilen farkliliklarin daha 1yi sekilde irdelenebilmesi i¢in daha uzun
soluklu caligmalarin yapilmasinda yarar vardir.
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